HELMUT THIELTGES, ,Restaurant im Waldhotel
‘Sonnora’, Dreis, Tel. 06578-9 82 20, wwu hotel-sonnora.de.
Erist der sille Star unter den Kichen. Sei
Fam

Sonnorat, ein
ienhotel in der tiefsten Eifel, steht fir Hochkiiche
ohne modischen Firlefanz

und erhielt dafiir im Jahr

¥, 1| 2000 den dritten Michelin-Stern

Sein Favort: Claus Weitbrecht. , Er konnte aus dem Stand
einen oder zwei Sterne bekommen, wenn er sich vollg auf e Hochkiiche
konzenrieren wirde. Aber rist uch in feiner Mensch und deshalb zuric
gegangen in den elterlichen Betrih. Jetzt macht er dort jeden Tag einen ge-

n Spitzle und Hummer:

TALBLICK, WILDBERG

rfahrungen in der Gastronomie sammelte Claus Weitbrecht
schon friih., Als o e h s Sl o

tenmein Bruder und ich die Kanoffeln Erhatauch die Tellerim Restaurant
seiner i I

dest kulinarische Welten.
Nach der Ausbildung in einem el e
inNiirt

he
e fir mich-" Und der Beginn seiner Ledensehaf i de fene Kache,
folgten Stationen bei Dieter Miller, Harald Wohlfahr, den Haeberlins im
s befHelut Tl el i vor e e i
vor den Produk

und Bronze-Bocu-

dass er nicht gleich mit a e

bis heute die Wirtschaftlichkeit nicht aus den Augen verloren-* Und noch
etwas hat Weitbrecht beeindruckt: ,Das ,Sonnora' it trotz aller Auszeich-
il bei

hater

auch Onkel und Cousine. Das Geheimnis seines Er-

Generationen zum Talblick' gehoren-"
Seine Lehrmeister erkannten Weitbrechts Talent und meldeten i
Wettbewerben an. Mit Erfolg. In Hamburg wurde er ,German Master"

folgs liegt in der t unserer Mini-
Mannschat kann ich keine superaufivendigen Terri-
men machen und das Fleisch infnal einpacken, erst
in ein Schweinenetz, dann in eine Crepinette.

Stattdessen benutzt r erstklassige Produkte, wahlt

Budapet Weltmeister dorJungkoche® Er gewann l rser Detscher den
kal i Prix in Borde:
4o,

R e s i Kulinarischen Szene bekannt ~
21 Hause akoeptiert.,Manche Wildberger haben erst durch die Pokle das
Gefiihl: Ja, Fiir Fahr-
Karte in die weite Welt ~ hat ihn das nie gereizt? , Angebote gab es schon.
Aber daza ist ie Familie doch zu wichtig. Meine Grofeltern haben mit 70
hier noch jeden
Herz gebrochen, wenn ich nicht zuriickgekommen wire

Also hat Weitbrecht sich seinen Traum zu Hause erfiilt und den elterli-
chen Gasthof umgebaut.Jetzt gibt es eine Ecke am Kachelofen, wo sich der
Stadat zum Bier i, die Gnslxmbe, wo witer

und

weniger bt sich wei-
tex im tiglichen Spagat swischen B
P[eﬁ:qm und Schnitzel mit Piler

der gelungenen Bodemmndlgkeu gewinnt er
umg neue Gste fiirsein Gourmet-Experiment. ,Zu
uns ins Feinschmeckerrestaurant kommen Men-
schen, die zum ersten Mal 5o viel Geld fir ein Essen
ausgeben. Am Telefon merkt man das gleich: Garne-
len oder Jakobsmuscheln sind ihnen zu exotisch, viele
wissen nicht, was eine Wachtel ist. Ich sage dann im-
mer: Das st ein Kleingefligel, wie ein Hahnchen, nur

fden Ti

feiner. Das lle probieren, und bisher

viert er sein sechsgingiges Femechmcckcr Mieat: Ravil von Edelfschen,
Rehstrudel, Allerlei von der Wachtel, Wildberger Weidelam

Weitbrechts Team st klein: In der Kiiche helfen Vater (Mmggrmemcr)
und Bruder (Bickermeister), im Service Mutter, Tante, am Wochenende

42 GEO SAISON EXTRA >DEUTSCHLAND,

tes
Bahnhofsstraile 6, Tel. 070545247, wwwialblick-
wildbergde; Di geschl; Sechsgingiges Gourmet-Menii
af Vorbmuw, 65 €. Schuwibische Kiiche, Haupige-
riche a mer, DZIF ab 70 €




